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ANDEREN ART

Kundenbroschiure 2022
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Willkommen in der
zauberhaften Welt von
«Salto»

Salto ist nun seit iber 19 Jahren eine feste Grosse in der
Circuswelt. Jahr fir Jahr prasentieren wir zum
Jahresende eine neue Show und verwohnen unsere Gaste
auch kulinarisch in unserer wunderschon dekorierten
Zeltstadt. Fir Gruppen aller Grossen finden wir das ideale
und individuelle Programm aus Kulinarik und

Unterhaltung fir die Weihnachtsfeier mit Ihren Mitarbeiter
oder flir einen schonen Jahresabschluss mit |hren
Kunden. Winschen Sie einen Blick hinter die Kulissen
oder ein Treffen mit Rolf Knie?

Nach dem Motto «die Show der anderen Art» bieten wir
Gruppen von 20 bis 1°'200 Personen einen Event der
anderen Art. Lassen Sie sich von uns verwdhnen und
begeben Sie sich in unsere magische Circuswelt!
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Ticketpreise

Spieldaten: 23. November bis 31. Dezember 2022
Spielort: Kloten, Parkplatz Holberg

ticketcomer

Preise

B Kategorie 3 36.10

B Kategorie 2 68.80 =
B Kategorie 1 100.90 1. Kategorie CHF 100.90 ()

cHF 68.80 ()

B Konigslogen 14,15& 18 Uhr  119.00 e
Konigslogen 20 Uhr 159.00 _E R O,

3-Gang Dinner 17.30 Uhr 90.90
Sonntagsbrunch 11.30 Uhr 49.40

Alle Preise in CHF exkl. VV- & Bearbeitungsgeblihren

Eingang C

Rabatte

Gruppenrabatte

ab 20 Personen 5 % Rabatt auf die Showticketpreise
ab 50 Personen 10 % Rabatt auf die Showticketpreise
ab 100 Personen 15 % Rabatt auf die Showticketpreise
ab 200 Personen auf Anfrage

ab 300 Personen auf Anfrage




eltstadt

Beginnen Sie den
im Foyerzelt oder geniess
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Das Foyerzelt

Sobald Sie den ersten Fuss lUber die
Eingangsschwelle setzen, befinden Sie
sich in unserem eindrucksvollen
Foyerzelt, welches diverse Mdglichkeiten
bietet und mit der winterlichen
Dekoration eine schone Atmosphare
schafft.

Das Dinnerzelt

In unserem Dinnerzelt verwdohnen wir Sie
mit einem frisch zubereiteten 3-Gang-
Menu. Das Salto-Natale-Dinnerzelt bietet
Platz fur 550 Gaste. Fiir Gruppen ab 50
Personen kann das Ment individuell
zusammengestellt werden.

Das Chapiteau

So nennen wir das Herzstlick der
SaltoNatale-Zeltstadt. Hier prasentieren wir
Ihnen die Salto-Natale-Show. Das Zelt ist
von modernster Bauart sowie mit guter
Beheizung und bequemer Bestuhlung
augestattet. Einzigartig ist die mastenfreie
Konstruktion, die Ihnen freie Sicht von allen
Seiten ermoglicht. Insgesamt bietet das Zelt
Platz far 1219 Gaste.



Unsere Zeltstadt
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Das Petit Chapiteau Das Chapiteau des artists iel Pagoden
Im Jahr 2011 ergdnzten wir unser Wir haben unsere Zeltstadt mit einem ie Pagoden sind individuell auf die Grosse
Zeltstadt mit dem Petit Chapiteau.\Ein zusatzlichen Zelt erweitert. Das einer Gesellschaft begrenzbare
eigenes Zelt, das Sie individuell fir{hren Chapiteau des Artists steht exklusiv fur Eyentlocations. In Ihrer eigenen Pagode
Anlass nutzen kdnnen. Das Petit Gruppenevents zur Verfigung und bietet konnen Sie sich mit Kunden oder

Platz fir 120 Personen. Arbeitskollegen treffen, sich auf den

Chapiteau bietet Platz fiir 200 Person
schonen Abend einstimmen und ihn nach der
Show gemitlich ausklingen lassen. Vom
Apéro lber ein exquisites Stehdinner bis
zum Schlummertrunk: hier wird alles

geboten, was |Ihr Herz begehrt.




Apéroangebot SALTO

De Luxe, CHF 15.00%* EinfaCh, CHF 5.00* Diverses
Apéro ab 25 P Apé b25P
( ’pe . a ers.onen) . ( |?ero a erso.r.len) Glace. CHF 3.50
Sélection Rosmarin Tocchetti (italienisches Chips und Salzgeback

! Popcorn, CHF 5.00
Gebidck)

Hausgerostete Niisse, leicht gewiirzt
Bedientes

Getrankebuffet*
(ab 25 Personen)

Griine Oliven

Fantastico, CHF 55.00*
(ab 30 Personen)
Mini-Laugensandwiches gefiillt mit

Schinken, Salami und Frischkase

Antipasti: Grilliertes Gemiise, Grana Padano
und gemischte Oliven

Verschiedene Sorten Mini Wiirstchen aus
der Pfanne, Senf

Kase- und Spinat Quiches aus dem Ofen
Goldgelbe Butterfly-Crevetten mit siiss-
saurer Sauce




Dinnerangebot

Meni Utopia, CHF 89.00*
Riiebli-Ingwercremesuppe mit Honigschaum
Edamame Gyoza auf pikantem Shitake

Tranche vom Rindsnierstiick, Gewilirzbutter-
Jus

Weissweinrisotto mit Granatapfel-Gremolata
Winterliches Ofengemiise

Dessert ist in Bearbeitung

Vegetarischer Hauptgang, CHF 89.00
Riiebli-Ingwercremesuppe mit Honigschaum
Edamame Gyoza auf pikantem Shitake

Okara-Ballchen (Sojabasis) | erfrischender Mojo-Dip
Weissweinrisotto mit Granatapfel-Gremolata

Winterliches Ofengemiise

Dessert ist in Bearbeitung

Meni Musica, CHF 115.00%

(ab 40 Personen)

Grillierte Felchenfilets | Beet von Linsen
und Wirsing

Kalbsfilet-Medaillon mit Morchelsauce
Blauer Kartoffelstampf
Winterliches Ofengemiise

Vom Patissier Weltmeister Rolf Miirner
Patisserie bestehend aus einem

Birnenpiiree-Kern, Kalamansi-Mousse,
Baumnuss-Biskuit, begleitet von einer Kugel
Gliithwein-Eis

¥

Ch -

[T




Dinnerangebot

Menu Danse, CHF 89.00*

(ab 40 Personen)

Riebli-Ingwercremesuppe mit Honigschaum
Edamame Gyoza auf pikantem Shitake

Rindsfiletwiirfel | Portwein-Jus
Weissweinrisotto mit Granatapfel-Gremolata

Winterliches Ofengemiise

Dessert zur Zeit in Bearbeitung

Menu Melius, CHF 74.00*
(ab 50 Personen)
Riiebli-Ingwercremesuppe mit Honigschaum

Rinds-Brasato al Merlot mit Croatons und Champignons
Kartoffelstampf und Ofengemiise

Schokoladenkuchen mit Sauerrahmglace




Dinnerangebot

Steh-Dinner, CHF 75.00*
(ab 30 Personen)

Bruschetta mit Tomaten- und Auberginen-Tapenade
Artischocken | Rucola | Sbrinz an Zitronen-Olivendl-
Vinaigrette, im Glasli

Caesarsalat, Lattich | Orangen | Parmesan | Sprossen, im
Glasli

Grilliertes Antipasti-Gemiise, Mini Pocket Pie gefiillt mit
Rindfleisch

Chicken-Cherk, Pikantes Poulet | Muskat | Zimt | Reis
Rindfleisch-Ballchen, Tomatensauce | Basilikum
Gefiillte Pasta mit Steinpilzen | Ricotta

Winterliches Ofengemiise

Kleine Stiicke vom Himbeer-Cheescake

Traditionelle Cremeschnitte und

Schoggimousse im Glasli

Assortierte Petits fours und frische Friichte im Glasli
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Sonntagsbrunch im Dinnerzelt

Jeden Sonntag von 11.30 bis 13.30 Uhr

Brunch

Butterzopf, Vollkornbrot, dunkles und weisses Baguette
Konfitiire und Honig, Schokoladenaufstrich, Margarine und Butter
Birchermiiesli, Nature- und Friichtejoghurt

Verschiedene Cerealien, kalte Milch

Diverse Fleisch- und Wurstspezialitaten

Ausgewahlte Hart-und Weichkase mit Friichten dekoriert

Aelpler Maggronen mit Apfelmus (vegetarisch)

Rithrei und Bratspeck

Geraucherte Truthahnbrust vor dem Gast tranchiert, kraftiger Jus
Chili-Grilly und Kalbs-Cipollata

Kartoffelsalat

Frische Friichte

Hausgemachter Schoggikuchen und Riieblicake
Pancakes mit Ahornsirup

Kaffee, Espresso, Tee, warme Schokolade
Mineralwasser, Orangen- und Apfelsaft



Anreise

Bahn
Bis Bahnhof Zirich-Flughafen, gratis Shuttle
vom Busbahnhof bis zur Zeltstadt und wieder

zuriick. (2 % Stunden vor Showbeginn)

Zu Fuss
20 Minuten ab Zirich-Flughafen Busbahnhof
Wegweiser «Salto Natale» folgen.

Auto

- Autobahn A51 Richtung Zirich von
Schaffhausen/

Biulach, Ausfahrt Kloten Nord

- Autobahn A51 Richtung
Schaffhausen/Bilach von

Zirich, Ausfahrt Kloten Sitid/Fracht
Wegweiser «Salto Natale» folgen.
(Parkplatz: CHF 5.00)



