
 

 

 

 

 

 

 

Historisch tagen in der 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Für Meetings, mit denen Sie Geschichte schreiben. 
 

Seminar-Schmiede 
 



 

Schmiden-Halbtages-Pauschale „Bronze“  
 

Begrüssungskaffee 

� glühend heisser Kaffee und L’art du thé 

� ofenfrische Gipfeli  

 

Z’Nüni oder Z’Vieri 

� glühend heisser Kaffee und L’art du thé 

� Aromawasser & sprudelndes Eptinger Mineral 

� Erfrischungsgetränke 

� Obstkorb mit dreierlei Handfrüchten 

� Mini-Brötli herzhaft belegt, inkl. vegetarischer Variante, nur am Vormittag 

� Powermüsli mit Frucht-Topping, nur am Vormittag 

� Blätterteiggebäck, herzhaft gefüllt, nur am Nachmittag 

� Bunte Nussmischung und Trockenfrüchte, nur am Nachmittag 

� hausgebackener Kuchen oder Mini Muffins, nur am Nachmittag 

 

Z’Mittag oder Apéro Riche 

� 5-Gang-Steh-Lunch (nach Empfehlung des Küchenchefs) inkl. vegetarischer Alternative 

� oder Apéro Riche (nach Empfehlung des Küchenchefs) mit acht Häppli pro Person 

� Aromawasser & Eptinger Mineral à discretion, Fruchtsaftr 

 

Seminargetränke 

� Ideen-Sprudel: Aromawasser & Eptinger Mineral à discretion während des Seminars 

 

Zünftige Inklusivleistungen 

� Top Speed W-LAN  in allen Räumen 

� LCD-Laserprojektor, Format 16:9, Auflösung 1920 x 120, Lichtstärke 6.200 Lumen 

� Leinwand 300x225, Format 4:3 (im Zunftsaal)  

� Mikrofon- & Verstärkeranlage mit 2 Handmikrofonen oder Headsets, nur im Zunftsaal 

� Flipchart mit selbsthaftenden EasyFlip-Folien & Moderationskoffer 

� Pinnwand inklusive Pin-Nadeln 

 

Preis 

CHF 100.00 pro Person 

 

 



 

 

Schmiden-Ganztages-Pauschale „Bronze“ 
 

Begrüssungskaffee 

� glühend heisser Kaffee und L’art du thé 

� ofenfrische Gipfeli 

 

Z’Nüni 

� glühend heisser Kaffee und L’art du thé 

� Aromawasser & sprudelndes Eptinger Mineral 

� Erfrischungsgetränke 

� Obstkorb mit dreierlei Handfrüchten 

� Mini-Brötli herzhaft belegt, inkl. vegetarischer Variante 

� Powermüsli mit Frucht-Topping 

 

Z’Mittag resp. Apéro Riche 

� 5-Gang-Steh-Lunch (nach Empfehlung des Küchenchefs) inkl. vegetarischer Alternative 

� oder Apéro Riche (nach Empfehlung des Küchenchefs) mit acht Häppli pro Person 

� Aromawasser & Eptinger Mineral à discretion, Fruchtsaft 

 

Z’Vieri 

� glühend heisser Kaffee und L’art du thé 

� Aromawasser & sprudelndes Eptinger Mineral 

� Erfrischungsgetränke 

� Obstkorb mit dreierlei Handfrüchten 

� Blätterteiggebäck, herzhaft gefüllt 

� Bunte Nussmischung und Trockenfrüchte 

� hausgebackener Kuchen oder Mini Muffins 

 

Seminargetränke 

� Ideen-Sprudel: Aromawasser & Eptinger Mineral à discretion während des Seminars 

 

Zünftige Inklusivleistungen 

� Top Speed W-LAN  in allen Räumen 

� LCD-Laserprojektor, Format 16:9, Auflösung 1920 x 120, Lichtstärke 6.200 Lumen 

� Leinwand 300x225, Format 4:3 (im Zunftsaal)  

� Mikrofon- & Verstärkeranlage mit 2 Handmikrofonen oder Headsets, nur im Zunftsaal 

� Flipchart mit selbsthaftenden EasyFlip-Folien & Moderationskoffer 

� Pinnwand inklusive Pin-Nadeln 

 

Preis 

CHF 130.00 pro Person 

 



 

 

Zunft-Technik – zusätzlich separat buchbar nach Ihren Wünschen 

 
� Zusätzliches Headset  Preis auf Anfrage 

� Zusätzliche und/oder grössere Leinwand (180x240cm) Preis auf Anfrage 

� 4 Podiumselemente à 1x2m 200 

� Auf- und Abbau- Pauschale für Podium 150 

� 2 Ledersessel 150 

� Ledersofa 150 

� Barstuhl für Podiumsdiskussion   35 

� Stehtisch mit Husse (weiss oder dunkelgrau)   40 

 

 

Ihr heisser Draht zur Seminar-Schmiede 

 
Schmieden Sie Ihren Seminarplan mit unserer Hilfe: Wir brennen darauf, Sie bei Ihrer Anlassvorbereitung 

zu unterstützen. 

 

 

 

Damit Ihr Anlass nachhaltige Funken sprüht… 

 
… kreiert unser Küchenchef Ihr Menü individuell nach der Saison und verwendet dabei, wann immer 

möglich, ausschliesslich regionale Produkte aus Zürich und Umgebung. 

 


